RESOLUCAO CONSEPE 03/98

CRIA O CURSO DE ENGENHARIA DE
ALIMENTOS, VINCULADO AO “CENTRO DE
CIENCIAS TECNOLOGICAS” DO CAMPUS
USF-CAMPINAS, DA UNIVERSIDADE SAO
FRANCISCO.

O Presidente do Conselho de Ensino, Pesquisa e
Extensdo — CONSEPE, no uso de suas atribuicfes
estatutarias e regimentais e, consoante o Parecer
CONSEPE 08/98, de 24 de marco de 1998, baixa a
seguinte

RESOLUCAO

Artigo 1°- Fica criado o Curso de Engenharia de Alimentos, vinculado ao “CENTRO DE
CIENCIAS TECNOLOGICAS”, do Campus USF-CAMPINAS, da Universidade S&o Francisco,
conforme curriculos anexos.

Artigo 2°- O Curso de Engenharia de Alimentos seréd oferecido em turnos matutino, com 5
anos, e noturno, com 6 anos, e tera 60 vagas iniciais para cada turno.

Artigo 3°- Esta Resolugao entra em vigor nesta data, dando-se ciéncia a quem de interesse.

Braganca Paulista, 24 de margo de 1998.

Frei Constancio Nogara, OFM
Presidente



Anexo da Resolucdo CONSEPE 03798

Centro de Ciéncias Tecnoldgicas

CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - Turno Matutino
C.H.: Total: 3.942 - Duracéo: 5 anos

SERIES DISCIPLINAS CARGA HORARIA
1.  Calculo | 136
2.  Fisica I 136
3.  Quimica Geral 136
1a 4. Célculo Vetorial e Geometria Analitica 68
5.  Algoritmos e Linguagens de Programacao 68
6. Microbiologia de Alimentos 68
7. Quimica Orgéanica 68
8. Introducéo a Engenharia 34
9. Ciéncias Ambientais 34
Total 748
1. Calculo Il 68
2. Fisica Il 68
3. Quimica dos Alimentos 136
4. Matérias-Primas Alimenticias 136
2= 5. Quimica Analitica 68
6. Bioguimica dos Alimentos 68
7. Operacdes de Pré-Processamento de Alimentos 68
8. Calculo Numeérico 68
9. Inglés Instrumental 68
10. Estudo do Homem Contemporaneo 68
Total 816
1. Fisico-Quimica 136
2. Analise dos Alimentos 136
3. Higiene e Legislacdo Industrial 68
4. Mecanica Geral 68
5. Microbiologia de Processos 68
32 6. Fenbmenos de Transporte 68
7. Estatistica 68
8. Eletricidade 68
9. Tecnologia de Produtos Fermentados 68
10. Embalagens de Alimentos 68
11. Processamento de Alimentos | 68
Total 884




Continuacao do Anexo da Resolugcdo CONSEPE 03/98

SERIES DISCIPLINAS CARGA HORARIA
1. Operacdes Unitarias 136
2. Processamento de Alimentos Il 68
3. Tecnologia dos Produtos de Bases Lipidicas 68
4. Tecnologia de Produtos Acidificados 68
5. Tecnologia de Produtos Agucarados 68
42 6. Resisténcia dos Materiais 68
7. Engenharia Econdbmica 68
8. Fundamentos de Refrigeracéo 68
9. Aditivos na Industria de Alimentos 34
10. Fundamentos de Nutricdo 68
11. Ciéncias Humanas e Sociais 34
Total 748
1. Projetos Tecnolégicos na Industria de Alimentos 136
2. Servicos de Alimentacao 68
3. Tecnologia de Evaporacdo, Secagem, Torrefacdo e 68
Cristalizacao
4. Tratamento de Agua e Efluentes Industriais 68
5a 5. Controle de Qualidade na Industria de Alimentos 68
6. Planejamento Alimentar 68
7. Instalagdes Industriais 68
8. Toxicologia de Alimentos 34
9. Administracdo e Marketing de Produtos 68
10. Estagio Supervisionado 100
Total 746

Centro de Ciéncias Tecnoldgicas

CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - Turno Noturno
C.H.: Total: 3.942 - Duracéo: 6 anos

SERIE DISCIPLINAS CARGA HORARIA

1. Calculo | 136

2. Fisica l 136

3. Quimica Geral 136

4. Calculo Vetorial e Geometria Analitica 68

1= 5. Algoritmos e Linguagens de Programacao 68
6. Quimica Organica 68

7. Introducdo a Engenharia 34

8. Ciéncias Ambientais 34

Total 680



Continuagao do Anexo da Resolugcdo CONSEPE 03/98

SERIE DISCIPLINAS CARGA HORARIA
1. Calculo Il 68
2. Fisica Il 68
3. Quimica dos Alimentos 136
2= 4. Matérias-Primas Alimenticias 136
5. Quimica Analitica 68
6. Bioguimica dos Alimentos 68
7. Microbiologia de Alimentos 68
8. Estudo do Homem Contemporaneo 68
Total 680
1. Fisico-Quimica 136
2. Analise dos Alimentos 136
3. Mecéanica Geral 68
32 4. Operacdes de Pré-Processamento de Alimentos 68
5. Microbiologia de Processos 68
6. Fenbmenos de Transporte 68
7. Célculo Numérico 68
8. Inglés Instrumental 68
Total 680
1. Estatistica 68
2. Higiene e Legislagéo Industrial 68
3. Embalagens de Alimentos 68
4. Processamento de Alimentos | 68
5. Tecnologia de Produtos Agucarados 68
42 6. Fundamentos de Refrigeracao 68
7. Tecnologia de Produtos Acidificados 68
8. Resisténcia dos Materiais 68
9. Fundamentos de Nutricdo 68
10. Tecnologia de Produtos Fermentados 68
Total 680
1. Aditivos na Inddstria de Alimentos 34
2. Operagdes Unitarias 136
3. Tecnologia de Evaporacdo, Secagem, Torrefacdo e 68
Cristalizacao
4. Eletricidade 68
5a 5. Processamento de Alimentos Il 68
6. Tecnologia de Produtos de Base Lipidicas 68
7. Planejamento Alimentar 68
8. Engenharia Econbmica 68
9. Ciéncias Humanas e Sociais 34
Total 612




Continuacao do Anexo da Resolugcdo CONSEPE 03/98

SERIE DISCIPLINAS CARGA HORARIA
1. Projetos Tecnolégicos na Industria de Alimentos 136
2. Instalagdes Industriais 68
3. Servicos de Alimentacao 68
62 4. Tratamento de Aguas e Efluentes Industriais 68
5. Controle de Qualidade na Industria de Alimentos 68
6. Toxicologia de Alimentos 34
7. Administracdo e Marketing de Produtos 68
8. Estagio Supervisionado 100
Total 610




